
El sabor y el color típicos de la fruta fresca salida 
de la batidora en un producto ¡listo para el consumo!

Los purés de frutas 
ultracongelados
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*Estos purés subrayados carecen de azúcar añadido. Los demás llevan el azúcar justo necesario.

Los purés de frutas ultracongelados

Vuestro distribuidor 

LA EXPERIENCIA DE LES VERGERS BOIRON
•   Frutas seleccionadas con esmero por todo el planeta: para una riqueza gustativa única.
•   Frutas asociadas por su sabor, su color y su textura para garantizar una calidad constante. 
•   Un proceso de fl ash-pasteurización adaptado a cada fruta para conservar el sabor y el color 

de la fruta fresca.

VENTAJAS 
El producto:
•    Un producto listo para el consumo que se utiliza como una fruta fresca salida de la batidora 

y que no atasca las pajas.
•   Un producto 100% natural sin aroma, sin colorante, sin espesante y sin conservador.
•    Una calidad controlada y constante todo el año.
•   Un producto disponible todo el año.

El envase:
•   Una botella de plástico suave con tapón de punta vertedora que permite une dosifi cación fácil 

y precisa.
•  Unidades de medida internacionales.

IDEAS DE CÓCTELES
Se encuentra en la guía DRINK’ART Les vergers Boiron una selección de recetas de cócteles 
y smoothies elaborados por profesionales de reputación conocida. 
En totalidad, más de 100 recetas a base de puré de frutas, de las más clásicas a las más 
originales, y tablas que representan las mejores combinaciones fruta/alcohol y fruta/cóctel.

ENVASE
•  Botella de 480 g, cartón de 12.

MODO DE CONGELACIÓN
•   Descongelación recomendada para una calidad óptima: entre + 2°C y + 4°C durante 24 horas. 

Agitar antes de usar.
•  Posibilidad de descongelación en el agua caliente o a temperatura ambiente.
•  La descongelación en el microondas no está adaptada a este producto.

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN
•  Conservar el producto a una temperatura de – 18°C (ver DLUO en el envase).
•   Tras descongelar, el producto se comporta como un producto fresco. Conservarlo en el 

frigorífi co (+2°C / +4°C) y utilizarlo rápidamente. No volver a congelar.

Seguridad alimenticia: El lugar de producción de Les vergers Boiron Production en Valence (Francia) 
ha desarrollado desde 1996 un enfoque HACCP y posee el certifi cado ISO 9001 y el ISO 14001.

DIFERENTES SABORES 

Para más información, contacte con:

Tel.: 33 (1) 45 60 73 32
o consulte nuestra web:

www.lesvergersboiron.com

  Frutas seleccionadas con esmero por todo el planeta: para una riqueza gustativa única.

Fresa Frambuesa Maracuyá*Mora Mango*Granada*Melocotón
  blanco


